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LAMPIRAN 
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Lampiran 1 Kuesioner 

 

 

 

 

 

 

INOVASI ES PISANG IJO DALAM OLAHAN ES KRIM MODERN BERBASIS 

BAHAN TRADISIONAL 

Sehubungan dengan pelaksanaan penelitian tugas akhir yang berjudul “Inovasi Es 

Pisang Ijo dalam Olahan Es Krim Modern Berbasis Bahan Tradisional”, saya 

memohon kesediaan Bapak/Ibu/Saudara/I untuk berpartisipasi sebagai panelis 

dalam penelitian ini. Penelitian ini bertujuan untuk memperoleh data melalui uji 

organoleptik terhadap produk yang telah dibuat sebagai salah satu syarat 

penyusunan tugas akhir. 

Atas kesediaan Bapak/Ibu/Saudara/i untuk berpartisipasi dalam penelitian ini, 

saya mengucapkan terima kasih. 

Silakan mengisi formulir di bawah ini dengan memberikan tanda (✓) pada kolom 

yang sesuai dengan penilaian Anda terhadap produk Es Krim Es Pisang Ijo Berbasis 

Bahan Tradisional yang telah Anda cicipi. 
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Form Uji Organoleptik Produk Es Pisang Ijo dalam Olahan Es Krim Modern 

Tanggal Pengujian  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

A.  

 PROFIL PANELIS 

Nama  

Usia  

Jenis Kelamin L/P 

B.  

Jenis Pengujian Uji Organoleptik 

Jenis Sampel Es Pisang Ijo dalam olahan Es krim Modern 

Instruksi Berilah penilaian terhadap rasa dan tekstur dari 

produk penelitian yang telah disajikan dengan 

memberi tanda (✓) pada kolom yang tersedia 

Keterangan   Penilaian   

 STS TS C S SS 

Rasa       

Tekstur      

Warna      

Aroma      
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Lampiran 2 Form kesediaan Pembimbing 
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Lampiran 3 Form Bimbingan 
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Lampiran 4 Foto Persiapan Bahan Es Krim Es Pisang Ijo 
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Lampiran 5 Foto Proses Pembuatan Es Krim Es Pisang Ijo 
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Lampiran 6 Foto Penyajian Es Krim Es Pisang Ijo 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



99 

 

Lampiran 7 Foto Panelis Saat Percobaan Produk 
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