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5.1 Simpulan

Kesimpulan dari hasil penelitian sebagai berikut:

1. Berdasarkan hasil penilaian dari uji organoleptic terhadap warna
ditunjukkan pada hasil nilai 4.31%.

2. Berdasarkan hasil penilaian dari uji organoleptic terhadap aroma
ditunjukkan pada hasil nilai 4.25%.

3. Berdasarkan hasil penilaian dari uji organoleptic terhadap rasa ditunjukkan
pada hasil nilai 4.44%.

4. Berdasarkan hasil penilaian dari uji organoleptic terhadap tekstur

ditunjukkan pada hasil nilai 4.31%.

5.2 Saran

Dari hasil penelitian inovasi sacher torte berbahan dasar ubi ungu disarankan:

1. Penelitian selanjutnya diharapkan menggunakan bahan lokal yang belum
dimanfaatkan agar menjadi produk yang lebih menarik dan meningkat nilai
jual bahan lokal.

2. Menguji masa simpan produk dengan mengamati perubahan produk.
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