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ABSTRAK 

 

Aiva Septi Listiani. 2026. Penerapan Metode Break Even Point (BEP) dan 

Margin of Safety (MoS) Sebagai Strategi Penerapan Perencanaan Laba pada 

Usaha Toko Roti B’Rasa Bakery. Program Studi Diploma III Akuntansi. 

Universitas Harkat Negeri. Pembimbing I: Ririh Sri Harjanti; Pembimbing II: 

Imam Hasan. 

 

Break Even Point (BEP) dan Margin of Safety (MoS) merupakan alat analisis 

biaya-volume-laba yang digunakan untuk mengetahui titik impas usaha serta 

batas aman penurunan penjualan sebelum perusahaan mengalami kerugian. 

Penelitian ini mengkaji penerapan analisis BEP dan MoS sebagai strategi 

perencanaan laba pada Toko Roti B'Rasa Bakery, sebuah UMKM yang selama 

ini menetapkan harga dan target laba berdasarkan intuisi tanpa didukung 

analisis biaya yang sistematis, sehingga menyebabkan laba yang tidak stabil. 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui hasil penerapan metode Break Even 

Point dan Margin of Safety sebagai strategi perencanaan laba pada Toko Roti 

B'Rasa Bakery. Penelitian ini menggunakan pendekatan deskriptif kuantitatif, 

dengan data biaya tetap, biaya variabel, dan penjualan yang diperoleh melalui 

observasi, wawancara dengan pemilik usaha, serta dokumentasi laporan 

keuangan. Hasil penelitian menunjukkan bahwa Break Even Point (BEP) 

tercapai pada volume penjualan 154 unit atau Rp309.754.281, dengan margin 

of safety sebesar 49% atau Rp307.645.719, yang menandakan penjualan aktual 

telah jauh melampaui titik impas. Untuk mencapai target kenaikan laba sebesar 

10% (Rp13.200.000), toko perlu mencapai volume penjualan sebesar 171 unit 

atau Rp342.432.000, target yang realistis untuk dicapai berdasarkan kinerja 

penjualan saat ini. Dapat disimpulkan bahwa penerapan BEP dan MoS secara 

sistematis membantu Toko Roti B'Rasa Bakery dalam mengambil keputusan 

yang lebih akurat terkait penetapan harga, pengendalian biaya, dan 

perencanaan produksi. 

 

Kata Kunci: Break Even Point (BEP), Margin of Safety (MoS), Perencanaan 

Laba, Analisis Biaya-Volume-Laba, UMKM. 
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ABSTRACK 

 

Listiani, Aiva Septi. 2026. The Application of the Break-Even Point (BEP) 

and Margin of Safety (MoS) Methods as Strategies for Profit Planning at 

B’Rasa Bakery. Program Studi Diploma III Akuntansi. Universitas Harkat 

Negeri. Advisor: Ririh Sri Harjanti; Co-Advisor: Imam Hasan. 

 

Break Even Point (BEP) and Margin of Safety (MoS) are cost-volume-profit 

analysis tools used to determine the break-even point of a business and the safe 

limit of sales decline before the company experiences losses. This study 

examines the application of BEP and MoS analysis as a profit planning 

strategy at B'Rasa Bakery, an MSME that has been setting prices and profit 

targets based on intuition without being supported by systematic cost analysis, 

resulting in unstable profits. This study aims to determine the results of the 

application of the Break Even Point and Margin of Safety methods as strategic 

profit planning at B'Rasa Bakery. This study uses a quantitative descriptive 

approach, with fixed cost, variable cost, and sales data obtained through 

observation, interviews with business owners, and financial report 

documentation. The results show that the break-even point (BEP) was achieved 

at a sales volume of 154 units or Rp309,754,281, with a margin of safety of 

49% or Rp307,645,719, which indicates that actual sales have far exceeded 

the break-even point. To achieve the target profit increase of 10% 

(Rp13,200,000), the store needs to achieve a sales volume of 171 units or 

Rp342,432,000, a realistic target to achieve based on current sales 

performance. It can be concluded that the systematic implementation of BEP 

and MoS helps B'Rasa Bakery in making more accurate decisions regarding 

pricing, cost control, and production planning. 

 

Keywords: Break-even point (BEP), Margin of Safety (MoS), Profit Planning, 

Cost-Volume-Profit Analysis, MSME 
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