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BAB V 

PENUTUP 

5.1 Kesimpulan 

Berdasarkan penelitian yang dilakukan dapat disimpulkan bahwa: 

1. Tepung kulit ikan patin dapat diformulasikan menjadi sediaan gel. 

2. Seluruh formulasi gel dari tepung kulit ikan patin telah memenuhi 

parameter sifat fisik berdasarkan organoleptis pH, daya sebar. Namun, pada 

uji daya lekat, formula I dan formula II belum memenuhi persyaratan yang 

ditetapkan. Selain itu, seluruh formulasi juga belum memenuhi sifat 

homogenitas dan kejernihan. 

5.2 Saran 

1. Sebaiknya dilakukan penelitian lebih lanjut dengan cara mengoptimalkan 

proses pengolahan tepung kulit ikan patin, khususnya pada tahap 

pengayakan, untuk menghasilkan ukuran partikel yang lebih halus. 

2. Sebaiknya dilakukan penelitian lebih lanjut dengan cara melakukan uji in 

vivo, serta membandingkan dengan produk pelembab komersial. 

 

 

 

 

 


