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INTISARI 
 

Fadhilah, Zahroh., Amananti, Wilda., Riyanta, Budi Aldi. 2026. Pengaruh 

Perbedaan Pelarut Terhadap Hasil Uji Fitokimia Dan KLT Pada Ekstrak 

Kulit Pisang Kepok (Musa paradisiaca L.) 

 

Kulit pisang kepok (Musa paradisiaca L.) merupakan limbah yang pemanfaatannya 

terbatas dan diketahui memiliki sejumlah metabolit sekunder seperti flavonoid dan 

lainnya. Untuk memperoleh metabolit perlu di ekstraksi dari beberapa jenis pelarut 

sehingga menghasilkan metabolit yang berkhasiat. Tujuan dari penelitian ini yaitu 

untuk memperoleh hasil skrining fitokimia dan dikuatkan dengan uji KLT terhadap 

flavonoid berdasarkan perbedaan jenis pelarut yang digunakan.  

Metode ekstraksi dilakukan dengan menggunakan dua jenis pelarut berbeda 

kepolaran, yaitu n-heksana (non-polar) dan etanol 96% (polar). Ekstrak yang 

diperoleh kemudian dianalisis secara kualitatif melalui uji fitokimia seperti saponin, 

alkaloid, flavonoid, dan tanin. Untuk mengidentifikasi golongan senyawa, serta 

diuji lebih lanjut dengan metode KLT menggunakan fase gerak butanol, etil asetat, 

air untuk melihat profil senyawa yang terbentuk. 

Hasil penelitian ini menunjukkan bahwa ekstrak etanol 96% menghasilkan 

metabolit sekunder yang lebih beragam dan bercak KLT lebih jelas dengan nilai 

(Rf 0,775) dibandingkan ekstrak n-heksana (Rf 0,461), sehingga pelarut polar lebih 

efektif dalam mengekstraksi senyawa flavonoid pada kulit pisang kepok (Musa 

paradisiaca L.). 

Perbedaan hasil tersebut dipengaruhi oleh sifat kepolaran masing-masing pelarut, 

dimana etanol 96% yang bersifat polar mampu melarutkan lebih banyak senyawa 

metabolit sekunder dibandingkan n-heksana yang bersifat non-polar. 

 

Kata kunci: Ekstraksi, Fitokimia, Kulit pisang kepok,KLT. 
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ABSTRACT 

 

Fadhilah, Zahroh., Amananti, Wilda., Riyanta, Budi Aldi. 2026. The Effect of 

Different Solvents on Phytochemical and TLC Test Results of Kepok Banana 

Peel Extract (Musa paradisiaca L.) 

Kepok banana peel (Musa paradisiaca L.) is a waste product with limited 

utilization and is known to contain a number of secondary metabolites, such as 

flavonoids and others. To obtain these metabolites, extraction from several solvents 

is necessary to produce potent metabolites. The purpose of this study was to obtain 

phytochemical screening results, corroborated by TLC testing for flavonoids, based 

on the different solvent types used. 

The extraction method used two solvents of varying polarity: n-hexane (non-polar) 

and 96% ethanol (polar). The resulting extract was then analyzed qualitatively 

through phytochemical tests for saponins, alkaloids, flavonoids, and tannins. To 

identify the compound groups, further testing was carried out using TLC using 

butanol, ethyl acetate, and water as mobile phases to determine the compound 

profiles. 

The results of this study indicate that the 96% ethanol extract produced a more 

diverse range of secondary metabolites and a clearer TLC spot (Rf 0.775) than the 

n-hexane extract (Rf 0.461), indicating that polar solvents were more effective in 

extracting flavonoid compounds from kepok banana (Musa paradisiaca L.) peels. 

These differences in results are influenced by the polarity of each solvent, with polar 

96% ethanol being able to dissolve more secondary metabolites than non-polar n-

hexane. 

 

Keywords: Extraction, Phytochemistry, Kepok banana peels, TLC. 
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