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MOTTO 

 

“Hanya karena 1 hari dari 365 hari terasa berantakan, bukan berarti hidupmu 

hancur” – Ahn Kenho 

 

“It is in your moments of decision that your destiny is shaped” 

“You did well today” – Kim Seokjin 

 

“If you don’t work hard, there won’t be good results. But if you do your best, you 

won’t regret it.” – Jennie 

 

“Tidak semua langkah berjalan lurus, tapi setiap jejak yang bertahan adalah bukti 

bahwa aku tidak menyerah dan akan sampai pada akhirnya” 

 

“Maka apabila engkau telah selesai (dari suatu urusan), tetaplah bekerja keras 

(untuk urusan yang lain).” (Q.S Al-Insyirah : 7) 
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INTISARI 

Salsabila, Ermalia Zahra Putri; Kusnadi; Muldiyana, Tya; 2025. Uji Sifat 

Fisik Formula Sediaan Pasta Gigi Ekstrak Cangkang Udang Windu (Penaeus 

Monodon) 

Ekstark Cangkang udang windu (Penaeus monodon) bermanfaat untuk kesehatan 

gigi karena memiliki sifat antibakteri dan antiinflamasi. Penelitian ini bertujuan 

untuk mengetahui pengaruh ekstrak dari cangkang udang windu (Penaeus 

monodon) sebagai bahan aktif sediaan dan mengetahui konsentrasi ekstrak terhadap 

karakteristik fisik pasta gigi dengan sampel ekstrak cangkang udang windu 

(Penaeus monodon) yang berasal dari Kaligangsa, Brebes, Kabupaten Brebes, Jawa 

Tengah. 

Metode yang di gunakan dalam pembuatan ekstrak cangkang kepala udang windu 

adalah metode perkolasi dengan pelarut etanol 96%. Dibuat pasta gigi kemudian di 

uji sifat fisik yang meliputi uji organoleptik, uji viskositas,uji homogenitas, uji pH, 

uji daya lekat, uji bobot jenis, dan uji daya sebar. Analisa data metode observasi 

dan dibandingkan dengan persyaratan yang sesuai standar kepustakaan yang 

digunakan. 

ada pengaruh konsentrasi serbuk cangkang kepala terhadap sifat fiisk sediaan pasta 

gigi dilihat dari uji organoleptis, uji pH, uji bobot jenis, uji daya lekat, uji daya sebar, 

uji homogenitas, dan uji viskositas. 

Kata kunci : ekstrak cangkang kepala udang windu, pasta gigi, uji sifat fisik 
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ABSTRACT 

Salsabila, Ermalia Zahra Putri; Kusnadi; Muldiyana, Tya; 2025. Physical 

Properties Test of Toothpaste Formula with Windu Shrimp Shell Extract 

(Penaeus Monodon) 

Windu shrimp shell extract (Penaeus Monodon) is beneficial for dental health 

because it has antibacterial properties. This study aims to determine the effect of 

windu shrimp shell extract (Penaeus monodon) as an active ingredient and to 

determine the concentration of the extract on the physical characteristics of 

toothpaste using windu shrimp shell extract samples (Penaeus monodon) from 

Kaligangsa, Brebes, Brebes Regency, Central Java. 

The method used in making the giant tiger prawn shell extract was the percolation 

method with 96% ethanol solvent. Toothpaste was made and then tested for physical 

properties, including organoleptic testing, viscosity testing, homogeneity testing, 

pH testing, adhesion testing, specific gravity testing, and spreading power testing. 

The data was analyzed using the observation method and compared with the 

requirements according to the literature standards used. 

The results showed that the concentration of head shell powder had an effect on the 

physical properties of the toothpaste, as seen from the organoleptic test, pH test, 

specific gravity test, adhesion test, spreadability test, homogeneity test, and 

viscosity test. 

Keywords: windu shrimp head shell extract, toothpaste, physical property test 
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