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INTISARI 

Mu’alimah, Aqilatul; Aldi Budi Riyanta; Purgiyanti., 2026. Pengaruh 

Metode Ekstraksi Terhadap Kadar Fenol Total Pada Ekstrak Bawang 

Daun (Allium Fistulosum L.) 

Bawang daun merupakan salah satu jenis tanaman yang mempunyai banyak 
manfaat, antara lain adalah sebagai bahan pembuat obat seperti obat luka bakar. 

Selain itu, bawang daun digunakan sebagai sumber antioksidan alami yang kaya, 
seperti senyawa fenolik, yang telah terbukti memiliki sifat-sifat yang meningkatkan 

kesehatan. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui metode ekstraksi yang cocok 
untuk mendapatkan kadar fenol total paling tinggi pada ekstrak bawang daun. 
Metode ekstraksi yang digunakan adalah metode maserasi dan perkolasi 

menggunakan pelarut etanol 96% dengan perbandingan antara bahan dan pelarut 
1:10. Hasil ekstraksi kemudian dilakukan proses analisi kualitatif, meliputi uji 

mikroskopis, uji bebas etanol, dan identifikasi senyawa fenol dengan reagen FeCl3 
serta analisis kuantitatif menggunakan spektrofotometri UV-Vis. 
Berdasarkan hasil uji kualitatif ekstrak maserasi dan perkolasi bawang daun 

menunjukkan bahwa kedua ekstrak mengandung senyawa fenol. Selain itu, hasil uji 
kuantitatif menunjukkan bahwa ekstrak perkolasi bawang daun mengandung kadar 

fenol total lebih tinggi sebesar 24,73 mg/100 ml asam galat dibandingkan dengan 
ekstrak maserasi bawang daun yaitu 20,43 mg/100 ml asam galat. 
Kata Kunci: Bawang Daun, Perkolasi, Maserasi, Fenol Total, Spektrofotometri  

UV-Vis  
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ABSTRACT 

Mu’alimah, Aqilatul; Aldi Budi Riyanta; Purgiyanti., 2026. The Effect of 

Extraction Methods on Total Phenol Content in Welsh Onion Extract (Allium 

Fistulosum L.) 

Welsh onion are a type of plant that has many benefits, including as an ingredient 

in medicines such as burn ointments. In addition, garlic leaves are used as a rich 
source of natural antioxidants, such as phenolic compounds, which have been 
proven to have health-promoting properties. This study aims to determine the 

extraction method suitable for obtaining the highest total phenol content in garlic 
leaf extract. 

The extraction methods used were maceration and percolation using 96% ethanol 
solvent with a ratio of 1:10 between the material and solvent. The extraction results 
were then subjected to qualitative analysis, including microscopic testing, ethanol-

free testing, and identification of phenolic compounds with FeCl3 reagent, as well 
as quantitative analysis using UV-Vis spectrophotometry. 

Based on the results of the qualitative test, the maceration and percolation extracts 
of welsh onion showed that both extracts contained phenolic compounds. In 
addition, the quantitative test results showed that the percolation extract of welsh 

onion contained a higher total phenol content of 24.73 mg/100 ml of gallic acid 
compared to the maceration extract of welsh onion, which contained 20.43 mg/100 

ml of gallic acid.  
Keywords: Welsh Onion, Percolation, Maceration, Total Phenols, 
Spectrophotometry 
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